GLI SFIZIOSI

IL GOLOSO

Stick di polenta fritta, lardo e fonduta di formqggio Casolet _ 7
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: NOSIOLA CANTINA TOBLINO

I MINI BURGER CON SPECK & TORTEL

Tortel di pct’fCLer*, speck stagionato e crema al casolet _ 8
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: KARL TRENTO DOC CANTINA TERRE DEL LAGORAI

I MEDAGLIONI DI ZUCCA

Fatti con le zucche deH'AHopiomo della Vigolqnq serviti su crema al Tren’fingrqnq _7
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: VENT TRENTO DOC CANTINA TOBLINO

GLI ANTIPASTI

IL NOSTRO SUSHI ALPINO® (disponibile solo nel weekend o su richiesta)

La nostra rivisitazione del famoso piatto giapponese _ 14
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: KARL TRENTO DOC CANTINA TERRE DEL LAGORAI

LA TARTARE DI MANZO

Servita con bufalotte fresche,crostoni di pane casereccio e tuorlo disidratato_ 18
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: VENT CANTINA TOBLINO

IL SALMERINO SAPORITO

Servito su pure di mela con crema di castagna e polen’fq croccante _ 16
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: VENT CANTINA TOBLINO

IL TAGLIERE COL TORTEL

Affettati e formctggi trentini, tortel di pqtoﬁre* e giqrdiniera dell' Az Agricola Alpberries Al
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: LAGREIN CANTINA VON ELZENBAUM

L'ESPERIENZA

LA CARNE DI WAGYU

50 grammi del miglior manzo al mondo _ 28

WAGYU E UN TERMINE RIFERITO A DIVERSE RAZZE BOVINE GIAPPONES]I, LE PIU FAMOSE DELLE QUALI SONO STATE GENETICAMENTE
SELEZIONATE PER AVERE CARNE INTENSAMENTE MARMORIZZATA, OVVERO PER PRODURRE UNA ELEVATA QUANTITA DI TESSUTO
RICCO DI GRASSI INSATURI, CHE TENDONO A DISTRIBUIRSI E LASCIARE STRIATURE, SIMILI ALLE VENATURE DEL MARMO.

coperto e pane fatto in casa _ 2,00 *prodotto surgelato



I PRIMI

I RAVIOLONI AI PORCINI

Fatti in casa con ricotta di Bufala, porcini, porri su crema di Tren’ringrana e olio al rosmarino _ 15

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: ROSATO CANTINA FURLETTI

I MALTAGLIATI AI GAMBERI

Fatti in casa serviti con gamberi*, pischchi e pomoclorini _16

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: ROSATO CANTINA FURLETTI

I RAVIOLI DI MARE

Fatti in casa al nero di seppia, ripieni di calamari, gqmberi, seppioline con aggiunta di

capperi, olive Jrqggiqsche, pomoolorini e qcciughe _ 165

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: CHARDONNAY CANTINA POJER & SANDRI

IL CACIO & PEPE

Con spaghetti Felicetti BIO e pecorino Romano DOP _ 14

ABBINAMENTO CONSIGLIATO: NOSIOLA CANTINA TOBLINO

coperto e pane fatto in casa _ 2,00 *prodotto surgelato



Il SECONDI

LA TAGLIATA DI PICANHA BDM "bona da mati"

Manzo servito con patate al forno e cipoHe caramellate _ 26
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: CILIEGINO CANTINA LA VIGNE

LA TAGLIATA DI MAIALE IBERICO

Abanico di maiale servito con patate al forno e cipoﬂe caramellate _ 25
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: LAGREIN CANTINA VONELZENBAUM

LA BAVETTA DI MANZO

Con cipoHe cqrqmeﬂq’re, cavolo cappuccio viola e scaglie di aceto balsamico _ 26
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: MALBEC CANTINA TOMERO

LE COSTINE DI MAIALE IBERICO

Maiale cotto a bassa temperatura con patate al forno e cappuccio viola _ 19
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: CILIEGINO CANTINA LA VIGNE

LA SUCCULENTA GRIGLIATA MISTA

Picanha, maialino e costine con patate al forno, cipoHe caramellate e cappuccio viola _ 31
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: CILIEGINO CANTINA LA VIGNE

L' OMBRINA

Con s’rracciateﬂa, polvere di olive e acciughe, insalata primqverile e sccdogno_ 20
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: NOSIOLA CANTINA TOBLINO

LA TENERISSIMA GUANCETTA

Guancia di maiale brasata alla birra servita con polen’rq di patate fatta in casa _ 18
ABBINAMENTO CONSIGLIATO: LAGREIN CANTINA VONELZENBAUM

°IL SUINO IBERICO VIENE ALLEVATO IN MODO TOTALMENTE BRADO.
EFFETTUA LA FASE DI INGRASSO NUTRENDOSI PREVALENTEMENTE DI GHIANDE.

coperto e pane fatto in casa _ 2,00 *prodotto surgelato



SOLO LA SERA

LE PIZZE IN PALA

Impas’fo con farina di canapaq, farina di soia e farina di riso

LA REGINA MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella di Bufalq, bufalottine e basilico fresco _ 14

LA LALA

Mozz. Fior di latte, porcini, burrata fresca, prosciutto cotto alla brace e glassq balsamica _ 15

LA TONNARA

Pomodoro gquo, stracciatellq, filetti di tonno, fogliq di cappero, olive ‘raggiasche e pom. verdi _ 16

LA CAPRICCIO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alla brace, carciofi grigliq‘ri e porcini _ 16

LA CALABRESOTTA

Nduja, melanzane fritte, cipolla rossa e stracciatella _ 15

L'AMATRICIANA

Pomodoro, pqnce’f’fq, n'dujct, qglio,cipolla rossa e pecorino _ 15

LA VIGOLANA

Mozzarella Fior di latte, patate al forno, porcini, lardo e rosmarino _ 15

Non facciamo variazioni

coperto e pane fatto in casa _ 2,00
senza glutine _ 3,00 | mozzarella senza lattosio _ 2,50



SOLO LA SERA

LE TENERE DI GRANO

Impas’ro con farina di grano tenero tipo O e tipo 1

LA CARRETTIERA

Bufala affumicata, friarielli e lucanica _ 13.5

L'INFERNO

Pomodoro, mozzarella Fior di que, peperoni, gorgonzolq, salamino e cipqu _12.5

LA MARILALA

Pomodoro, aglio, peperonc,, pomod. confit, origano, acciughe, olive tagg., bufalottine e pecorino _ 16

LA RUSTICA

Pomodoro, mozzarella Fior di latte, pancetta, Cipolle, patate al forno e grana _ 115

LA TRENTINA

Pomodoro, mozzarella Fior di latte, porcini, lucanica e grana _ 115

LA BUFALOTTA

Pomodoro San Marzano, Bufala DOP, pomodorini confit e basilico _ 13

LA RADICCHIO SAPORITO

Pomodoro San Marzano, mozzarella Fior di latte, radicchio, gorgonzola e pancetta _ 13

IL CALZONE

Pomodoro San Marzano, mozzarella, ricotta, salamino e porcini _ 13

LA VERDURE

Pomodoro San Marzano, mozzareﬂq, peperoni, melanzqne, zucchine, radicchio e grana _ 12

Non facciamo variazioni

coperto e pane fatto in casa _ 2,00
Impasto ai cereali _ 2,00 | senza glutine _ 3,00 | mozzarella senza lattosio _ 2,50



SOLO LA SERA

LE PIZZE AI CEREALI

Impqs’ro sostenibile con farina multicereali e farina di soia

LA RE

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo stagionato, pomodorini confit e burrata fresca _ 16

LA VESUVIO

Pom. giqllo, stracciatella, olive JECngiOLscl'le, qcciughe del Cantabrico, pomod. confit e basilico _ 14.5

I PROFUMI DEL BOSCO

Mozzarella Fior di latte, porcini, lucanica, scaglie di tartufo e grana _ 16

LA CREMOSINA

Crema di carciofi, bufala affumicata, filetti di peperoncino, olive ’raggiqsche e pecorino _ 15

LA SORRENTINA

Bufala affumicata, melanzane fritte, pomodorini confit, lucanica e basilico _ 15

LA FUME'

Bufala affumicata, rucola, pancetta, carciofi grigliq’fi e glctssa balsamica _ 15

LA GENOVESE

Pesto di basilico, mozz., olive tagg., ricotta, pomod. confit, bufalottine fresche e pinoli tostati_ 16.5

LA SAPORITA

Mozzarella, carota viola, patate al forno, pancetta, cipolle e grana - 15

Non facciamo variazioni

Impasto ai cereali _ 2,00 | senza glutine _ 3,00 | mozzarella senza lattosio _ 2,50



SOLO LA SERA

LE PIZZE VIOLA

Impqs’[o con farina di mais ViOlO., farina di soia e grano duro

DA SUD A NORD

Mozzqreﬂa, porcini, burrata fresca e bresaola _ 16

LA PROFUMATA

Mozzareﬂa, qglio, peperoncino, gorgonzola, pomodorini verdi e pane aromatizzato aglio e limone _ 15

L'INSOLITA

Mozzarella, gqmberi, pomoolorini confit, stracciatella e menta _ 17.5

LA BARESE

Mozzarella, friarielli, acciughe, pomodorini confit e stracciatella _ 16

Dedichiamo del tempo
a studiare pizze sempre diverse
per soddisfare i vostri pala’ri,
ma le grcmdi classiche

sono sempre chsponibﬂi.

Non facciamo variazioni

coperto e pane fatto in casa _ 2,00
Impasto ai cereali _ 2,00 | senza glutine _ 3,00 | mozzarella senza lattosio _ 2,50



